
Seasonal   

Coney Island Baby                 13,00
Maker’s Mark (brown butter fat washed), 
Zitrone, hausgemachter Salzkaramell-Sirup, 
Eiweiß, Laphroaig, Kardamom

Linus and Lucy                 13,00
Hennessy V.S, Benedictine, Pflaume, 
Angostura, Salbei, Limette  

Walnut Old Fashioned                13,00
Dewar’s Scotch, Walnuss, 
Laphroaig, Orange

Big Time Banana                 13,00 
Bacardi 8J. Rum infused mit Bananen, 
Schokolade, Vanille, Clarified

Sap and Smoke                 12,00 
Mezcal, Mastiha, Limette, 
Rosmarin, Soda

Spicy Mule                  12,00 
Gosling’s Rum, hausgemachter 
Winter-Sirup, Zitrone, Ingwer

Blood Orange                 12,00 
Pisco, Blutorange, Zitrone, Eiweiß

Fahimi Spritz     9,00
Chambord, Zinck Crémant d'Alsace Rosé

Champagner 
Cocktails  

Frutteto                15,00
Belvedere Vodka, Birne, Holunder, 
Zitrone, Möet Chandon Champagner 

Royal Peach                15,00
Hennessy V.S, Pfirsich, Zitrone, 
Möet Chandon Champagner

Signature   
           12,00

Back to Life
Saffron Gin, Passionsfrucht, Minze, Sekt

Blue Horse
Absolut Vodka, Basilikum, Maracuja, Zitrone

Heart of Darkness 
Gosling’s Rum, Kokosnuss Rum, Birne,  
Grapefruit, Grenadine

The 18th
Absolut Vodka, Holunder, Grapefruit, 
Campari-Rosmarin Eiswürfel 

Blackberry Fizz 
Tanqueray Gin, Brombeere, Limette, Sekt 

Thyme after Thyme
Absolut Vodka, Limette, 
hausgemachter Thymiansirup, Sekt
      

13,00 
Hanami                   
Jinzu Gin, Jasmin, Zitrone,  
Koriander, Eiweiß, Peychaud’s Bitter

Lady Grey     
Roku Gin infused mit Earl Grey, Bergamotte, 
Zitrone, Honigwasser, Orangenblüte

Classics 
Negroni  12,00
Bombay Sapphire Gin, Campari,  
Antica Formula

Aviation  12,00
Bombay Sapphire Gin, Maraschino, 
Veilchen, Limette

Old Fashioned  12,00
Maker’s Mark Whiskey, 
Angostura Bitter, Zucker

Martini                 12,00
(Classic/ Dirty/ Dry/ Vesper/ Wet)

Espresso Martini  12,50
Absolut Vodka, Espresso, Kahlua

Frozen Daiquiri  12,50
Bacardi Carta Oro, frisches Obst, 
Limettensaft, Zucker
 

Sours  
Optional mit oder ohne Eiweiß oder mit Aquafaba

Amaretto Sour                12,00
Amaretto, Zitrone, Läuterzucker

Gin Sour                  12,00
Bombay Sapphire Gin, Zitrone,  
Läuterzucker

Smokey Sour                  13,50
Mezcal oder Laphroaig, Zitrone, 
Läuterzucker

Pisco Sour                  12,00
Pisco, Zitrone, Läuterzucker   

Rhabarber Sour                 12,00
Absolut Vodka, Zitrone, Rhabarber

Whiskey Sour                  12,00
Maker’s Mark Whiskey, Zitrone,  
Läuterzucker

Hausgemachte 
Limonaden  6,00

Ingwer, Minze, Limette
Himbeere, Basilikum, Zitrone, Kirschblüte

Built in Glass   

Moscow Mule   10,00
Absolut Vodka, Limette, Ginger Beer,  
Angostura Bitter

Dark’n’Stormy   10,00
Gosling’s Rum, Limette, Ginger Beer,  
Angostura Bitter

Red Lemon Vodka                 11,00
Absolut Vodka, Himbeeren, Basilikum,  
Cherry Blossom

Paloma                  12,50
Volcan Tequila, Limette, 
Grapefruit, Salz

Kingston Cooler               13,00
Appleton jamaikanischer Rum, 
Passionsfrucht, Kokosnusswasser, 
Limette, Tonkabohnen 

Gin Tonic
Gin Mare mit Rosmarin  12,50

Monkey 47 mit Grapefruitschale  12,50

Beefeater 24 mit Pfeffer & Apfelstücken  11,00
Hendrick’s Gin Neptunia  12,00

Hendrick’s Gin mit Gurke & Pfeffer  11,00

Jinzu mit Blaubeeren  11,00 

Siegfried Gin mit Zitronenschale  11,00 

Roku Gin mit Ingwer & Zitronenschale      11,00

Bombay Sapphire mit Limette  10,00

Hayman’s Sloe Gin mit Orangenschale      10,00

Tanqueray mit Limette  10,00 

Gin Sul mit Zitronenschale  12,50

Standardfiller: Wunschfiller:
Schweppes Tonic Schweppes Dry Tonic
 Fever Tree Tonic (+ 1,00)

Kleine 
Delikatessen 4,00

Brotsticks
Spaniens Antwort auf Grissini

Chorizo
Chorizo Longaniza von einer Familienmanufaktur 
aus León

Manchego Käse
6 Monate gereift, 100% Schafsmilch

Oliven
Aromatische spanische Abequina Oliven mit 
Zitrone gefüllt

Mandeln
Geröstete und gesalzene Mandeln

Wasabinüsse
Erdnüsse im Wasabiteigmantel

Alle Delikatessen werden als Tapas serviert:
2 verschiedene Schälchen   7,00
3 verschiedene Schälchen  10,00

Große Tapas Platte                 15,00
Mix aus allem für 4 Personen

Whisky  4cl

Lagavulin 16 Jahre  10,00
Single Malt 

Nikka From The Barrel  10,00
Single Malt

Redbreast 12 Jahre  10,00
Potstill Whiskey

Angel’s Envy Bourbon  8,00
Bourbon

Aberlour  8,00
Single Malt

Glenrothes Select Reserve  8,00
Single Malt

Highland Park 12 Jahre  8,00
Single Malt  

Bowmore  6,00
Single Malt

Bushmills  6,00
Irish Whiskey

Chivas Regal  6,00
Blended Scotch Whisky

Dewar’s 12  6,00
Blended Scotch Whisky

Famous Grouse  6,00
Scotch

Glenmorangie Original 10 Jahre  6,00
Single Malt

Jameson / Select Reserve     5,00/6,00 
Irish Whiskey

Laphroaig 10 Jahre  7,00
Single Malt

Whisk(e)y Brett  17,00
3 x 2cl Whisk(e)y frei nach Wahl + 1 Snack

Bourbon  4cl

Basil Hayden’s  10,00

Booker’s  10,00

Noah’s Mill 15 Jahre  10,00

Knob Creek 9 Jahre  8,00

Wild Turkey  6,00

Maker’s Mark  6,00 

Rye  4cl

Bulleit Rye  7,00
Straight Rye Whiskey

Rittenhouse  7,00
Kentucky Straight Rye

Vodka  2cl

Grey Goose  5,00

Absolut 3,00

Siwucha  3,50

Zoladkowa Gorzka Mint  3,00

Belvedere  5,00

Hausgemachter Vodka Ingwer Shot  3,00

Das Korn  3,00

Spicy Tomato     3,00

Rum  4cl

Ron Zacapa 23 Jahre  10,00 

Havana Club Selecion de Maestros             8,50

Gosling’s Black Seal  7,00

Bacardi 8 Jahre  7,00

Pampero Aniversario  7,00

Botucal Rum Reserva  7,00

Kraken Spiced Rum  7,00

Bacardi Carta Oro  5,00

Eminente 3 Jahre     9,00

Pyrat X.O.                    8,00

Banks 5                    8,00

Tequila, Mezcal  2cl

Patron Reposado  4,50

Cazadores Silver/Gold  3,00

San Cosme Mezcal  4,00

Volcan Tequila  4,50

Spirits  
  2cl

Baileys  3,00

Molinari Sambuca    3,00

Jägermeister  3,00

  4cl

Martell VSOP  7,00
Cognac

Hennessy Fine de Cognac  7,00
Cognac gold / dark

Papidoux 15 ans  6,00
Calvados

Antica Formula  5,50
Wermut 

Lillet Blanc  5,00

Royal Oporto Tawny  5,00
Portwein 

Chartreuse  jaune / verte  6,00

Cynar  5,00
 
Fernet Branca  5,00

Ramazotti   5,00

Averna  5,50

Kahlua  5,00

Pernod / Ricard / Anisee  5,00

Benedictine D.O.M.  5,00

Weißwein 

Glas 0,2l  6,00
Karaffe 0,5l  14,00
Flasche 0,75l  19,00 

Riesling / No. 1 / Weingut Eser 
Rheingau, Deutschland

Sauvignon Blanc / Cotes de Gascogne
Frankreich

Sekt
Veuve Paul Bur  
Flasche 0,75l           25,00
Glas 0,1l                  4,00

Aperol Spritz    6,50
Glas 0,1l     

Champagner,
Cremant
Zinck Crémant d'Alsace Rosé  35,00
Flasche 0,75l
Glas 0,1l             6,00

Moet Chandon  
Flasche 0,75l             70,00
Glas 0,1l             12,00

Fahimi Spritz  9,00
Chambord, Zinck Crémant d'Alsace Rosé

Rotwein 

Primitivo
Versante / Lecce / Italien
Glas 0,2l  6,00
Karaffe 0,5l  14,00
Flasche 0,75l  19,00 

Bier, Cider
Hasseröder 
Glas 0,3l  4,00
Glas 0,5l  5,00

Beck’s  4,00
Flasche 0,33l 

Beck’s alkoholfrei  4,00
Flasche 0,33l

Corona  4,50
Flasche 0,35l   

San Miguel  4,50
Flasche 0,33l

OBC Cider      4,00
Flasche 0,33l

Kaffee
Espresso  3,00

Soft Drinks
Effect  4,50
Flasche 0,2l

Club Mate  3,50
Flasche 0,33l

Proviant Apfelschorle  3,30
Flasche 0,33l

Proviant Cola  3,30
Flasche 0,33l

Proviant Cola zuckerfrei  3,30
Flasche 0,33l

Schweppes  3,00
Tonic Water, Ginger Ale, Spicy Ginger, 
Bitter Lemon, Soda Water, Ultimate Grapefruit 
Flasche 0,2l

Tafelwasser selbst gesprudelt
Glas 0,3l  3,00
Flasche 1,0l  6,50

Das 
Hinterzimmer

Es gibt Anlässe , die eine 
besondere Location 
erfordern.
Ausgestattet mit einem DJ Setup, einer 
Bar und einem Ausblick auf die Hochbahn, 
bietet unser Hinterzimmer den perfekten 
Rahmen für Weihnachtsfeiern, Geburtstage 
oder auch Firmenevents. Für 50 bis 70 
Personen 
(mehr Personen in Absprache möglich).

Weitere Informationen unter 
https://kotti.club/hinterzimmer/
Ihr Fahimi-Team

Skalitzer Straße 133
10999 Berlin
www.fahimibar.de
info@fahimibar.de

Every Night Happy Hour
From 7:00 - 8:00 pm
Season Menu Drinks 9€


